
Viande Origine France  fait maison                                                          Local Nouvelle Recette Label Rouge

Agriculture Biologique Pêche Responsable AOP Race à Viande

Lundi 04/03 Mardi 05/03 Jeudi 7/03 Vendredi 8/03 Lundi 11/03 Mardi 12/03 Jeudi 14/03 Vendredi 15/03

Potage cultivateur Carottes rapées Salade coleslaw Taboulé au Boulgour

Maternelles : service à table

Bouchées de blé et ketchup

Maternelles : service à table Maternelles : service à table Maternelles : service à table

Poissonnette et citron

Sauté de bœuf aux olives Rôti de bœuf sauce tartare

Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self

Sauté de bœuf aux olives Rôti de bœuf sauce tartare

ou ou ou ou

Croq veggie tomate Colin mariné thym citron

Pommes campagnardes Petits pois braisés Chou-fleur béchamel Haricots beurre

Saint Nectaire Yaourt arômatisé Fraidou Fromage frais nature et sucre Fromage fondu président Fromage frais aux fruits Gouda Yaourt nature et sucre

Fruit de saison Fruit de saison Moëlleux au chocolat frais Fruit de saison Compote de pommes Fruit de saison Fruit de saison Beignet aux pommes

Lundi 18/03 Mardi 19/03 Jeudi 21/03 Vendredi 22/03 Lundi 25/03 Mardi 26/03 Jeudi 28/03 Vendredi 29/3

Potage aux légumes Céleri rémoulade Crêpe au fromage

Maternelles : service à table

Omelette

Maternelles : service à table

Pavé de merlu sauce curry

Maternelles : service à table

Colin crumble pain d'épices

Maternelles : service à table

Bœuf bourguignon Poulet rôti

Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self

Bœuf bourguignon Choucroute Poulet rôti

ou ou ou ou

Choucroute de la mer Œufs brouillés Omelette

Pommes rissolées Riz sauce tomate Carottes vichy Petit pois à la paysanne Boulgour et jus Haricots verts

Cantal Petit moulé nature Yaourt nature et sucre Fromage frais nature et sucre Coulommiers Fraidou Fromage frais aux fruits Yaourt nature et sucre

Fruit de saison Flan nappé caramel Gâteau de Savoie Fruit de saison Fruit de saison Compote pomme banane Donut au sucre Fruit de saison

Menus des Ecoles Maternelles et Elementaires de la ville de BRON

L’élaboration des menus est suivie et contrôlée par des experts diététiciens afin de répondre aux normes de la restauration collective et de garantir une bonne hygiène alimentaires aux enfants.
Le self permet un choix pour les enfants en élémentaire entre 2 types de protéine.

ATTENTION : les menus proposés et allergènes sont susceptibles d’être modifiées à la dernière minute.
Pour les enfants qui ont des allergies ou intolérances alimentaires se référer à l’Article 5.1. du Règlement Intérieur Périscolaire

Terrine de poisson et 
mayonnaise

Salade d'endives et croûtons
vinaigrette terroir

Salade de pomme de terre
californienne

Rillettes de maquereau 
tomatées

Coquillettes de la mer
(Plat complet)

Boulgour et égréné végétal 
à la marocaine
(Plat complet)

Sauté de dinde sauce 
charcutière

Sauté de dinde sauce vallée 
d'Auge

Sauté de dinde sauce 
charcutière

Sauté de dinde sauce vallée 
d'Auge

Steack de colin sauce aurore Bouchées azuki et sauce 
tartare

Mélange de légumes et 
haricots plats

Purée potiron céleri carottes
pommes de terre

Œuf dur sauce cocktail
sur salade

Salade de coquillettes à la
catalane

Salade de mâche et maïs
vinaigrette à la pomme

Carottes râpées
vinaigrette échalote

Salade de betteraves
vinaigrette persil

Tortis lentilles et maïs
(Plat complet) 

Choucroute 
s/porc choucroute de la mer 

Emincé de volaille sauce 
hongroise

Emincé de volaille sauce 
hongroise

Emincé de pois sauce 
champêtre



Viande Origine France fait maison                                                        Local Nouvelle Recette Label Rouge

Agriculture Biologique Pêche Responsable AOP Race à Viande

Lundi 1/4 Mardi 2/4 Jeudi 4/4 Vendredi 5/4 Lundi 8/4 Mardi 9/4 Jeudi 11/4 Vendredi 12/4

Férié

Potage freneuse Rillette à la sardine Taboulé Salade de tortis au pesto Betteraves vinaigrette

Maternelles : service à table Maternelles : service à table

Colin gratiné au fromage

Maternelles : service à table Maternelles : service à table

Saucisse de volaille

Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self Elémentaires : service self

Saucisse de volaille

ou ou ou ou

Calamars à la romaine

Purée de pdt Carottes vichy Riz au curry Haricots beurre Chou-fleur béchamel

Fromage fondu président Yaourt nature et sucre Abondance Tomme blanche Yaourt nature et sucre Fromage frais aux fruits Petit moulé nature

Fruit de saison Fruit de saison Gélifié au chocolat Fruit de saison Fruit de saison Chou à la vanille

Menus des Ecoles Maternelles et Elementaires de la ville de BRON

L’élaboration des menus est suivie et contrôlée par des experts diététiciens afin de répondre aux normes de la restauration collective et de garantir une bonne hygiène alimentaires aux enfants.
Le self permet un choix pour les enfants en élémentaire entre 2 types de protéine.

ATTENTION : les menus proposés et allergènes sont susceptibles d’être modifiées à la dernière minute.
Pour les enfants qui ont des allergies ou intolérances alimentaires se référer à l’Article 5.1. du Règlement Intérieur Périscolaire

Salade d'endives et croûtons 
vinaigrette à la pomme

Carottes râpées
vinaigrette au miel

Bâtonnets végétariens sauce 
fraîcheur Pommes de terre et lentilles 

à la provençale
(Plat complet)

Rôti de veau sauce 
normande

Sauté de bœuf sauce 
bobotie

Sauté de porc sauce 
lyonnaise

SP : Calamar à la romaine

Rôti de veau sauce 
normande

Sauté de bœuf sauce 
bobotie

Sauté de porc sauce 
lyonnaise

Quenelles nature sauce 
tomate

Steack de colin sauce 
normande

Pané de blé fromage 
épinards

Haricots rouges à la 
mexicaine

Moëlleux chocolat noisettes
et chocolats


	CYCLE

