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L’élaboration des menus est suivie et contrélée par des experts diététiciens afin de répondre aux normes de la restauration collective et de garantir une bonne hygiéne alimentaires aux enfants.
Le self permet un choix pour les enfants en élémentaire entre 2 types de protéine.
ATTENTION : les menus proposés et allergenes sont susceptibles d'étre modifiées a la derniére minute.
Pour les enfants qui ont des allergies ou intolérances alimentaires se référer a I'Article 5.1. du Réglement Intérieur Périscolaire
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